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TAO’S APÉRO 

 
SNACKS   pro Portion 7 

 Kartoffelchips  
 TAO’S Nussmischung  
 Parmesan   
 Oliven  

 
 
APÉRO-HÄPPCHEN 

Die Zusammenstellung überlassen wir unserem Chef de Cuisine - lassen Sie sich überraschen! 
 

 3 verschiedene Häppchen pro Person 18 
 5 verschiedene Häppchen pro Person 28 

 
 
 
 

TAO’S VORSPEISE pro Person 

 
Die Vorspeise wird auf Platten in der Tischmitte serviert. Sie und Ihre Gäste können nach Lust und 
Laune von ausgewählten Leckerbissen probieren. Die Anzahl der Platten variieren je nach 
Gruppengrösse. Der Preis ist pro Person, da die Menge anhand der Gästeanzahl kalkuliert wird. 
 
 

Bitte wählen Sie für die gesamte Gruppe EINE einheitliche Vorspeisen-Platte aus: 
 
 
 THE TAO’S JOURNEY 34 

Matsuhisa Thunfisch Tataki, Gemüse Frühlingsrollen,  
Dim Sum gefüllt mit Poulet und rotem Curry, Suppenshot 

 
 
 THE TAO’S ADVENTURE 36 

Sashimi von Thunfisch, Lachs und Hamachi, Rinds-Tatar, crispy Dim Sum,  
Chicken-Satay, Gemüse Frühlingsrolle und Suppenshot 
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TAO’S HAUPTGÄNGE pro Person 

 
TAO’S SIGNATURE DISHES 
Wählen Sie für Ihren Anlass eine favorisierte Hauptgang-Kombination. Alle 4 Komponenten werden 
auf einer Platte und die Beilagen in Schalen serviert. Die Anzahl der Platten variieren je nach 
Gruppengrösse. Der Preis ist pro Person, die Menge wird anhand der Gästeanzahl kalkuliert. 
 

Bitte kreuzen Sie für die gesamte Gruppe EINE Platte an: 
 

 STANDARD (200g Fleisch/Fisch pro Person) 59 
Crispy Chicken Teriyaki  
Yellowfin Tuna Steak mit Koriander 
US Black Angus Entrecôte mit Kräuterbutter 
Wolfsbarschfilet vom Grill 

 
 SUPERIOR (200g Fleisch/Fisch pro Person) 64 

Crispy Chicken Teriyaki  
Schweizer Kalbsrücken vom Grill mit Pilzen 
Grillierter Lachs mit Shichimi 
Black Tiger Crevetten mit Miso-Butter-Sauce 

 
 DELUXE (200g Fleisch/Fisch pro Person) 69 

US Black Angus Rindsfilet vom Grill mit Kräuterbutter 
Gebratener chilenischer Seabass mit Miso 
Grilliertes Heilbuttsteak  
Glasierte Entenbrust mit Honig 

 
BEILAGEN - Bitte kreuzen Sie für Ihr Event DREI Beilagen an 
 Cremiges Risotto 
 Jasminreis 
 Gebackene Kartoffelecken 
 Gebratener Reis 
 Rahmspinat 
 Wokgemüse 
 Grillgemüse 
 
VEGETARISCH 
Bitte kreuzen Sie EINEN vegetarischen Hauptgang an (dieser wird als Tellergericht serviert) 
 Vegetarische Dim Sum* 36 
 Saisonales Risotto mit gebratenen Pilzen und gehobeltem Parmesan 36 
 Asiatische Pilz-Pfanne* 34 
 
*kann vegan zubereitet werden 

 

 
TAO’S DESSERT pro Person 

 
TAO’S DESSERTVARIATION 18 
3 kleine Leckereien zusammengestellt von unserem Pâtissier 


