Der heisseste Grill
von Ziirich entziickt

ZORICH. Unweit des Ziircher Pa-
radeplatzes hat sich das Grill-
Restaurant Aura einer Schon-

heitskur unterzogen und
strahlt nun in urbaner Eleganz.
Der erste Eindruck?

Der herzliche Empfang, ge-
dimmtes Licht und das styli-
sche Design versprithen kos-
mopolitische Noblesse.

Was bestellen?

Um Fleisch kommt man im
Aura nicht herum. Vor allem
darum nicht, weil das Lokal
mit einem Southbend Broiler,
einem 800 bis 1000 Grad heis-
sen Grill, arbeitet - eine Pre-
miere in Ziirich. Der Effekt die-
ses Grills? Die Fleischstiicke
werden durch die extrem hohe
Temperatur aussen im Hand-
umdrehen knusprig, entwi-
ckeln herrliche Rdéstaromen
und bleiben innen butterzart

und saftig. Stiicke gibt es ab
44 Franken (Lamm), das obere
Ende der Skala beschreibt das
Tomahawk-Beef, das ein stol-
zes Kilo wiegt (130 Franken).
Abgerundet wird der Fleisch-
genuss mit wunderbaren haus-
gemachten Saucen und ausge-
suchten Beilagen wie einem
feinen Krduterrisotto oder ge-
triiffelten Pommes frites.
Keine Lust auf Fleisch?

Das Aura bietet auch verschie-
dene Fische und Meeresfriich-
te (wie Hummer) an, Reine Ve-
getarier werden im Aura eher
nicht so gliicklich ~ Kamivore
aber umso mehr. LMe
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