Flying Lunch & Dinner Angebot 2025

AURA

PARADEPLATZ ZURICH

Flying Lunch & Flying Dinner

Die Kreationen unseres Klchenchefs offenbaren die Vielfalt und den Genuss europaischer
KUche. Erganzt durch moderne EinflUsse aus aller Welt, wird das Angebot
abwechslungsreich gestaltet. Saisonale sowie regionale Produkte stehen bei uns an erster
Stelle. Bitte beachten Sie, dass Preisanpassungen vorbehalten sind.

Gerne kreieren wir passend zu Ihrem Anlass ein individuelles Menii mit
korrespondierenden Weinen fir Sie.

Inhaltsverzeichnis Seite
Apéro Happchen 2
Flying Lunch / Flying Dinner 3 -5
Mitternachts Snack / Kaffeepause 6

Flying Lunch

Kalte, warme und susse Speisen in kleinen Portionen serviert.

Wir empfehlen 3 Apéro Hdppchen, 2-3 Vorspeisen, 2-3 Hauptgdnge und 1 Dessert.
Wir bieten Ihren Gdasten eine gréssere Auswahl an kleinen Speisen,

wdhrenddessen zirkulieren |hre Gdste und kénnen weiter miteinander kommunizieren.

Flying Dinner

Kalte, warme und susse Speisen in kleinen Portionen serviert.

Wir empfehlen 3 Apéro Hdppchen, 3-4 Vorspeisen, 3-4 Hauptgdnge und 2 Desserts.
Wir bieten Ihren Gdasten eine gréssere Auswahl! an kleinen Speisen,

wdhrenddessen zirkulieren |hre Gdste und kénnen weiter miteinander kommunizieren.

Alle Preise sind in CHF inkl. 8.1% MwSt. 1voné Preisénderungen vorbehalten.
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Kalte & Warme Apéro Happchen

Auswahl von 3 bis 5 Apéro Hdppchen

Angebot 2025

Dip

Hausgemachte Dim Sum Crispy Sushi

Tom Kha Gai Chicken 5.0 Lachstartar 5.0

Black Pepper Beef 5.0 Tunatartar 5.0

Pink Hummus (vegan) 5.0 Rindstartar 5.0

Creamy Spinach (vegetarisch) 5.0 Avocado / Gurke / Mango (vegan) 5.0

Geflillte Cornets Tacos

Lachstartar 5.0 Wolfsbarsch Ceviche 5.0

Rindstartar 5.0 Rinds-Tataki 5.0

Avocado-Tartar (vegan) 5.0 Eingelegtes GemuUse (vegan) 5.0

Couscous / Hummus (vegan) 5.0

Fleisch Fisch

Hoysin-Rindswurfel 5.0 Pepper Tuna Wurfel mit Avocado 55

Poulet-Teriyaki Spiesschen 5.0 Tempura Shrimp auf Mango 5.0

Spicy Beefballs 5.0

Vegetarisch Vegan

Gebackener Mozzarella, Oliven-Salsa 5.0 Samosa 5.0

Frischkase-Jalapefos Nuggets 5.0 Frahlingsrolle 5.0
Randen-Falafel mit Hummus 5.0
Blumenkohl in crispy Reismantel mit 5.0

Alle Preise sind in CHF inkl. 8.1% MwSt.
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Preisénderungen vorbehalten.
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VORSPEISEN

Fleisch
Asia Beef Carpaccio mit gebratenen Shiitake Pilzen
Truffle Vitello mit crispy Artischocken
Roastbeef mit KartoffelcroGtons und Sauce Tartar

Swiss-Prime-Beef Gyozas

Fisch
Angerauchtes Randen-Lachs Sashimi mit Wasabi und asiatischem Gurkensalat
Pepper Tuna mit Susskartoffel-Kokos-Creme
Wolfsbarsch Ceviche mit Radieschen und Brunnenkresse

Crevette in crispy Reis-Mantel mit Mango-Avocado-Salat

Vegetarisch / Vegan
Buffelmozzarella mit Basilikum, gerdsteten Pinienkernen, Tomaten-Pesto
Avocado Tartar mit Tomaten-Salsa

Blumenkohl in einem crispy Reis-Mantel mit Dip

Gemischte Salate
Mit Popcorn Chicken
Mit Halloumi

Mit Frichten & NUssen (vegan)

Suppen
Pikante Tomaten-Peperoni Suppe
Champagnersuppe
Orientalische Linsensuppe

Sesam-Blumenkohl Suppe

Alle Preise sind in CHF inkl. 8.1% MwSt. 3voné
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HAUPTSPEISEN

Fleisch
Rindsfilet mit Tomaten-Kruste, Zitronen-Ricotta-Ravioli und mediterranem GemuUse 20
Rindsfilet mit jungem Spinat, Pinienkernen, Dijon-Jus, dazu Kartoffelstock 20
Kalbsbackchen mit Polenta, Burgunder-Jus und Ofengemuse 18
Kalbsentrecote mit Miso-Butter-Sauce, Truffle Dumplings und Brokkoli 18
Kalbsentrecote mit Kartoffelgratin, zweierlei Karotten und Salbei-Jus 18
ZUrcher Kalbsgeschnetzeltes mit Karotten-Bohnengemuse und knusprigem R&sti 18
BBQ-Maispouletbrust mit SUsskartoffelmuffin und grinen Bohnen 16
Fisch
Seezungenfilet mit Tomaten-Nussbutter, cremigem Spinat und Kartoffelstock 20
Schottisches Lachsfilet mit Zitronen-Ricotta-Ravioli und Gemuse 17
Wolfsbarschfilet mit Chimichurri, Safran-Kartoffelstock und Gemuse-Salsa 19
Vegetarisch / Vegan
BBQ-Krauterseitling aus dem Ofen mit grinen Bohnen und Susskartoffelmuffin 16
Zitronen-Ricotta-Ravioli mit Blumenkohl und Pinienkernen 16
Mildes rotes Thai-Curry mit frischem Gemuse und Jasmin Reis 16
Linsen-Dal mit Reis 16
Planted ZUlrcher Kalbsgeschnetzeltes mit Karotten-Bohnengemuse und knusprigem R&sti 18

Alle Preise sind in CHF inkl. 8.1% MwSt. 4 von 6 Preisénderungen vorbehalten.



Flying Lunch & Dinner

Angebot 2025

AURA

PARADEPLATZ ZURICH

Dessert

Kuchen & Glacé

Cheesecake mit Himbeer-Sorbet 7.0
Saisonaler Crumble mit Zimt-Glacé 7.0
Schokokuchen mit Sauerrahm-Glacé 7.0

White Chocolate Crumble mit 7.0
Pistazien-Glacé

Mousse & Créemes

Tiramisu mit Mokka-Glacé 7.0
Créme Bralée 5.0
Schokoladenmousse mit 5.0
Doppelrahm

Panna Cotta mit Mango- 5.0

Passionsfrucht Salat

Vegan
Kokosmousse mit Beerenkompott 5.0
Frische Frichte mit Yuzu-Glacé 5.0

Crunchy Granola mit Blueberry-Sorbet 5.0

Fruchtig / Frisch

Minze-Joghurt mit frischen Frichten 5.0
Mochi Variation 5.0
Macarons, div. Sorten 5.0

Alle Preise sind in CHF inkl. 8.1% MwSt.

5voné Preisénderungen vorbehalten.
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Mitternachts Snacks

Hausgemachte Bao Buns Fleisch
Shiitake und Sesamgemuse (vegan) 9.0 Mini AURA Burger 8.0
Kokos-Curry Prawn 9.0 Chili con Carne 8.0
Popcorn Chicken und sticky Ananas- 9.0 Mini Hot Dog 8.0
sauce Gemischte Dim Sum 8.0
Vegetarisch
Mini AURA Burger mit Vegi-Pattie 8.0
Chili sin Carne 8.0
Frischkase-Jalapefios Nuggets 8.0
Penne all’Arrabbiata 8.0

Kaffeepause
Susses Geback Herzhaftes Geback
Mini-Buttergipfel 2.0 Mini-Bagels mit gerauchertem Lachs 4.0
Mini-Schoggigipfel 25 Belegte Minibrdtchen, div. Sorten 3.0
Hausgemachter Kuchen 3.0 Mini-Schinkengipfel 3.0
Gemischte sUsse Teilchen 3.0 Fingersandwiches mit Ei, Gurke, 4.0
Cupcake 3.0 Schinken, Frischkase
Doughnut 3.0

Frichte / Muesli

FrUchtespiesschen 3.0
Fruchtsalat im Glas 4.0
Frichtejoghurt 3.0
Frichte-Smoothie 1dl 6.0
Birchermuesli 3.0

Alle Preise sind in CHF inkl. 8.1% MwSt. 6von 6 Preisénderungen vorbehalten.



