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Eine neue High-End-Location in Zürich? Wer wollte sich 
da lumpen lassen! Schon zum Pre-Opening waren alle 
herausragenden und wichtigen Persönlichkeiten des 
Nachtlebens da. Das mag auch am Programm-High-

light gelegen haben, denn es wurden die Swiss-Nightlife-Awards 
vergeben – unter anderem an die besten Locations, DJs und Event-

Was für eine AURA!

Veranstalter. Gewonnen haben zum Beispiel DJ Remady aus Zürich, 
das Event Carl Cox im Nordstern Basel und die Longstreet Bar Zürich.

Auch zum VIP-Opening sind die geladenen Gäste gerne gekom-
men: Karina Berger,  Ex-Miss-Schweiz und heute Mitorganisatorin 
des Miss-Schweiz-Wettbewerbs, war ebenso da wie Kerstin Cook, 

Zürich: Der neue In-Tempel am Paradeplatz

Das hat(te) echt StiI: Im Januar dieses Jahres hat in unmittelbarer Nähe zum Zürcher 

Paradeplatz das AURA eröffnet. Und das gleich mit drei Openings, wie es sich für einen 

Luxus-Tempel gehört. DRINKS-Reporterin Maria Liessmann hat ihn sich angeschaut – 

und war hellauf begeistert.
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PROFIL

Location: Club AURA
  Bleicherweg 5
   8001 Zürich
   www.aura-zurich.ch/  
   mail: welcome@aura-zurich.ch

Technik-Highlights: Audio
  1x moving DJ-Table (two pices)
  1x Speaker‘s Desk 
   1x Mischer Pioneer DJM 2000
  2x CD-Player Pioneer CDJ 2000 Nexus
  2x Turntable Technics SL1210 MK5 
  with Ortofon Nightclub MKII Pickup
  2x DJ Monitor KV2 EX 10
  4x Wireless Radio Sennheiser EW500G3 SM58
  1x Analog Mischer Allen&Heath ZED 12FX
  Main Audiosystem
   7x Top Outline Doppia II 9075
  5x Sub Outline DBS 18-2   
  Surround-Audiosystem
  54x Top KV2 ESD 10
  16x Sub KV2 ESD 1.12   
  Light
  1x moving Light-Table with JandsVista T2
  1x Ecue Light Engine
  2x Ecue Butler XT2
  1x Ecue Glastouch T6
  2x TouchPC to Play the preprogramming Light
  1x Light Console Jands Vista T2
  Signal & Power Management
  1x Artnet/DMX Processor ELC Node8
  2x Artnet/DMX Processor ELC Node6x
  3x DMX Splitter ELC DT2210
  10x 6ch Dimmerpack SGM 612D 12kW
  4x 12ch Switchpack Major 24kW
  1x 96ch Patch for Dimmerpack & Switchpack

Gastronomie (Auszüge): Cocktails
  z. B. Aura Splash (Vodka, Lime Juice, Sugar Sirup,  
  shaked  with fresh Mint); Gentleman`s Club  
  (Cognac, Ama retto, Crème de Cacao white); Good- 
  night Kiss (Vodka, Galliano Vanilla, Lime Juice, Oran- 
  ge Juice  Maracuja Puree, Sugar Sirup); antialkoho- 
  lisch: Aura Dream  (Pineapple Juice, Mango Purée,  
  Maracuja Juice,  Coconut Cream, Lime Juice, Soda)

  Spirituosen
   Martini Bianco / Rosso; Aperol; Campari; Pastis 51; 
  VODKA: Stolichnaya; Russian Standard; Absolut; Bel- 
  vedere Premium Vodka; Beluga; Kauffmann; Grey  
  Goose; Ultimat
  GIN: Bols Silver Top; Hendrick’s; Bombay Sapphire;  
  Tanqueray
  RUM: Brugal; Havana Anejo Club 7 anos; Bacardi;  
  Pampero Anniversario; Ron Zacapa 23 Anejo; Ron  
  Zacapa X.O. Pyrat X.O.; El Dorado 21

ebenfalls Ex-Miss und heute gefragtes Model, Lorenzo Leueneg-
ger, der diesjährige Bachelor, der Schweizer Moderator und Film-
schauspieler Max Loong oder der Ex-Mister-Schweiz und heutige 
Moderator Tim Wielandt. Der Medienrummel war enorm, die 
Berichterstattung entsprechend. Und zur dritten Eröffnung, dem 
Grand Opening, lud das AURA dann am 26. Januar. Da durfte die 
Öffentlichkeit das erste Mal in den neuen Club. 

Die Location

Zentral in Zürich gelegen, bietet das AURA auf 2000 Quadrat-
metern und drei Stockwerken alles, was an Eventtechnik und 
Gastronomie möglich ist. Ein Gastrokomplex der Extraklasse mit 
Eventsaal, Restaurant, Bar und Smoker`s Lounge. Herzstück ist 
der multifunktionale Eventsaal. Dieser setzt mit 450 Quadratme-
tern, einer imposanten Raumhöhe von neun Metern und bahn-
brechenden Projektionsmöglichkeiten auf 360 Grad neue Mass-
stäbe. Auf 480 Quadratmeter Leinwand können auf Knopfdruck 
und in lückenloser Rundumsicht virtuelle Welten, begehbare 
Landschaften und Kulissen sowie professionelle Produktpräsen-
tationen erzeugt werden. 

Acht Hochleistungsbeamer sorgen für höchste Bildqualität. Bis zu 
48 HD-Filme können parallel abgespielt werden. Diese Technik ist 
in der Schweiz einzigartig. Zum Bild passt auch der (gute) Ton: 
Das AURA bietet 360°-Sound. Möglich machen’s 80 Lautspre-
cher, von denen 70 „unsichtbar“ sind.

Der AURA-Eventsaal bietet Platz für bis zu 500 Personen und 
eignet sich hervorragend für Galas, Award- und Fashion-Shows, 
Bankette und Tagungen. Flexible Bestuhlungsmöglichkeiten und 
eine 64 Quadratmeter grosse, höhenverstellbare Bühne gehören 
zur Basisausstattung. Und das AURA wird denn auch rege ge-
bucht. Die Auftragsbücher sind prall gefüllt. 

Bar und Restaurant

In stilvollem Ambiente kulinarische Highlights geniessen - das 
AURA Restaurant begeistert mit innovativen Spezialitäten, die 
am offenen Grill direkt vor den Augen der Gäste zubereitet wer-
den. Die Küche erfüllt höchste Ansprüche. Der Gourmet-Tempel 
bietet Platz für 100 Gäste. Er vermittelt ein urbanes Lebensge-
fühl, wie es Feinschmeckern sonst in Metropolen wie Paris oder 
London geboten wird. Serviert werden neben Grillspezialitäten, 
Seafood, Pasta, Burger und vegetarische Gerichte. Das Interieur 
ist in erdenen Farben gehalten, Naturstein, Metall und Holz do-
minieren das Ambiente. 

Die AURA Bar lässt in Sachen Spirituosen-Sortiment und Flair 
keine Wünsche offen -  grosses Cocktailangebot inklusive. Die 
Drinks kosten zwischen 14 und 24 CHF. Die Smoker`s Lounge 
bietet dem passionierten Raucher eine grosse Auswahl exzellen-
ter Zigarren - von Cohiba über Davidoff bis zu Zino Platinum. 
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Mit gut ausgestatteter Cocktailkarte überzeugt die Bar Im eigenen Weinkeller stehen viele edle Tropfen parat

Highlight des Restaurants: der offene Grill
Ein Hort für Geniesser: die Smoker`s Lounge
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Auch hier ist alles in Naturtönen gehalten, die Materialien sorgen für 
Gemütlichkeit in exklusiver Umgebung. 

Der Macher

Philippe Haussener, der in Zürich auch die Clubs Indochine und Icon 
sowie das Restaurant Tao`s betreibt. Die  Idee  zum  Aura  hatte  er 
schon vor acht Jahren. „Ich sass in einem Londoner Restaurant, in dem 
es eine 360 Grad Projektion gab“, sagt er. Natürlich in viel kleinerem 
Massstab. „Doch das hat mir so gut gefallen, dass ich das eines Tages 
selbst umsetzen wollte.“ Aber es schien ihm aussichtslos, ein passen-
des Lokal in guter Lage zu fi nden, wo sich seine Vorstellungen ver-
wirklichen liessen. Doch dann der glückliche Zufall: Haussener spielte 
gleich neben der Alten Börse Squash und sah, dass dort im Erdge-
schoss Räume leer standen, die ihm für ein Restaurant geeignet schie-
nen. Dass die Stadt Zürich als Eigentümerin der Alten Börse nicht nur 
das Erdgeschoss, sondern ein Gesamtpaket vermieten wollen, wurde 
für Haussener letztlich zum Glücksfall, denn zu diesem gehört auch der 
darüberliegende Saal. „Schon bei der Besichtigung wurde mir klar, dass 
ich hier meinen Traum verwirklichen kann“, so Haussener.

Um die 360-Grad-Projektion kümmerte der Chef sich persönlich. Er 
besuchte dazu Studios in verschiedenen Länder, um sich inspirie-
ren zu lassen Das AURA verfügt mittlerweile über eine Bibliothek 
von 20 Filmen, die passend zum Anlass abgespielt werden und aus 
denen die Kunden bei ihren Events wählen können. Beim Umbau 
der Alten Börse zum AURA wurde viel Wert auf Erhalt des denk-
malgeschützten Gebäudes gelegt. So blieb ein Wandgemälde von 
Giacometti, das dem AURA Eventsaal auch den Namen Giacometti-
Saal gegeben hat, an seinem Platz, wurde aber verglast und schön 
beleuchtet. Es erstreckt sich über eine ganze Innenwand des Saals 
mit der Bar davor.

Samstags fi nden im Aura Clubnights statt. Dabei setzten die Betrei-
ber nicht auf internationale Star-DJs, sondern auf Performances fürs 
Auge. Tänzerinnen, Artisten und Akrobaten sind zu Gast. „Unsere 
Priorität liegt auf Veranstaltungen von Firmen und Privaten für 80  bis  
500 Personen.", sagt Haussener. „Wir sind eine Event-Location und 
kein Club.“ So fanden außer dem Swiss Nightlife Award dort bereits 
auch Events wie die Unite Aids Gala mit einem Konzert von Boy Geor-
ge oder die fünfjährige Geburtstagsparty von Radio 1 statt. 

Planung und Innenausbau

Für die stilvolle Einrichtung des AURA war die Innenarchitektin und 
Mutter von Inhaber Philippe Haussener, Evelyne Haussener, verant-
wortlich. „Meine Inspirationen hole ich mir von meinen Reisen in der 
ganzen Welt und bei Wanderungen in der Natur“, sagt sie. Hausse-
ner hat schon das Indochine, das Tao`s und das Icon, die ebenfalls 
zum Familienbetrieb gehören, mit Interieur versehen. „Es war immer 
klar, dass wir etwas ganz anderes als das Taos machen wollten. Letz-
teres ist verspielt und cosy eingerichtet, passend zum Gebäude aus 

• • •

dem 15. Jahrhundert. Diesmal sollte es schlicht, aber elegant sein, 
reduziert in den Materialien und Farben.

Als Evelyne Haussener die Räumlichkeiten zum ersten Mal sah, war 
sie von der Grosszügigkeit und Helligkeit der Räume gleich begeis-
tert. „Es war ideal für die Idee mit dem offenem Showgrill. Ideal war 
auch im oberen Geschoss das Flächenangebot für die Bar und die 
beiden Lounges mit dem direkten Zugang zum AURA-Eventsaal“, 
sagt sie. Die Herausforderung sei gewesen, einen fl iessenden Über-
gang mit den Farben, Formen und Materialien vom Restaurant bis in 
die Lounge und den Eventsaal zu fi nden.

Evelyne Haussener entwirft auch die Möbel selbst. „Ein Möbelstück 
entsteht durch verschiedene Handwerkervorgänge, die am Schluss 
zusammengefügt werden.“ Die massive Barplatte aus asiatischem Ei-
chenholz hatte sie schon vor Jahren gekauft, das Untergestell dazu 
wurde von einem Schreiner hergestellt und von einem Metallbauer 
verkleidet. Die Lederstühle in der Lounge stammen von einem Her-
steller in Italien, die eigens dafür eingekauften Kuhhäute aus Argen-
tinien. Sie wurden zur Verarbeitung nach Indonesien gesandt und 
danach nach Italien zum Polstern“, so Haussener, die ergänzt: „Das 
Gemälde von Chen Jiang Hong, einem berühmten chinesischen 
Künstler, fand ich in einer Galerie in Paris. Es passt in der Grösse, den 
Farben und der Ausstrahlung perfekt in das Restaurant.“

Von der ersten Grundriss-Planung bis zur Realisation dauerten die Ar-
beiten am AURA ungefähr ein Jahr. Die Abklärungen mit den Ämtern 
und die Vorbereitungsarbeiten mit den Spezialplanern und Handwer-
kern zogen sich länger hin als der gesamte Um- und Innenausbau. 
„Zuerst braucht man eine klare Vorstellung von dem, was man ma-
chen will, und dann beginnt die Planung mit Entwürfen und Detail-
studien. Dabei kommen auch zusätzliche Ideen, etwa zur Organisati-
on von Küche und  Service“, erinnert sich Haussener. Und schließlich 
müssen auch behördliche Vorschriften und Aufl agen erfüllt werden: 
„Da stellt sich immer die Frage, wie weit man gehen kann und was 
die Inneneinrichtung deshalb alles zulässt.“ Haussener hat eine opti-
male Lösung dafür gefunden.

Fazit

Das AURA bietet für jeden Geschmack etwas: für den Gourmet ein 
ausgezeichnetes Restaurant, für Grosskunden eine perfekte Event-
Location, für Geniesser eine gepfl egte Bar und Smoker`s Lounge, 
für Clubber eine innovative Location. Ein Besuch lohnt sich also in 
jedem Fall.

Maria Liessmann
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Batida de Coco neu entdeckt als Shot mit Escape 7 Mamajuana. Der karibische
Rum-Likör vereint sich dank dem innovativen Becher mit Zwei-Kammer-System
erst im Mund mit dem Kokosaroma von Batida de Coco – der Mama Batida Shot.

www.diwisa-shop.ch


